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L'Tsle-Jourdain: un hotel-
resto comme 1l en manque

Allsle-Jourdain, 'ho-
tel 3 étoiles « 'échap-
pée belle» ouvre au-
jourd’hui. Avecune
brasserie a laquelle
Bernard Bach, le chef
| étoilédePujaudran,
- apporte satouche.

u centre de l’Isle—J_ our-
dain, surla place entou-
rée de platane, I'hotel du

Centre, en fin de vie, l'a...
échappé belle. Alors qu'il aurait
pudevenir une agence bancaire
ou de téléphonie, il devient
«L'Echappée belle », hotel-bras-
serie 3 étoiles qui ouvre au-
jourd'hui, Ce bel établissement
propose, sur trois étages, 27
chambres dont 2 suites et 8 d'en-
tre elles qui communiquent pour
accueillir les familles. Il est le
«bébé » de Caroline Desgrip-
pes, sa directrice, par ailleurs
maman de trois enfants, Mais
aussi de son époux, Francois-
Xavier et de Jean-Pierre Car-
pentier... Ces deux enfrepre-
Teurs, apres avoir dirigé J a_cadi

Frangois-Xavier et Caroline Desgrippes avec Bernard Bach dans le nouvel hétel lislois «'Echappée belle » qui
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EUROS » La nuit. Cest e prix
d'une chambre a « 'Echappée
belle ». Pour une suite, comptez
160€. Mais I'établissement pro-
pose des prix au VRP, des forfaits-
séminaires, etc.

«Sans parler

- d’Abri Sud, une au-

tre belle entreprise
lisloise, Ecocert,
génere environ un
millier de nuitées
paran. A 25 muni-
tes du centre Tou-
louse, avec un ac-




d'Abri Sud, I'entreprise lisloise
leader européenne des abris de
piscine. A ce poste, ils ont fait le
constat d'un cruel mangue d'ho-
tellerie de qualité a proximité,
«pour nos clients, nos séminai-
res, nos formations que nous de-
vions orienter vers Toulouse ».
Comme I'h6tel du Centre fer-
mait, comme Caroline, cadre fi-
nanciére a Paris, souhaitait se
reconvertir dans le Gers, le pro-
jet de «I'Echappée belle» a

prospéré. Les deux architectes,
Fabienne Larcade, de Marciac,
et Hélene de Quelen, de Tou-
louse, ayant convaincu les
époux Desgrippes et Jean-
Pierre Carpentier qu'il valait
mieux faire tablerase du passé,
I'ancien hotel fut rasé et, apres
14 mois de fravaux, « U'Echap-
pée belle », d'un cotit total de
3,5 millions d'€, n'attend plus
que ses premiers clients. Ef sa
brasserie, ses premiers convi-

ves... Une brasserie qui a pour
conseiller culinaire Bernard
Bach, le chef 2 étoiles du Puits-
Saint-Jacques. Désirant se di-
versifier et «heureux » dela pré-
sence d'un bel hotel pres de Pu-
jaudran, Bemard Bach a mis aux
fourneaux. de «l'Echappée
belle » Nicolas Lormeau quil'a:
secondé pendant4 ans. Ouverte
surla ville, 7 jours sur 7, midi et
soir, cette brasserie de 70 cou-
verts, avec deux formules a la

carte (une a 15 €, 1'autre a 18 €)
etunmenu a 26 €, a pour ambi-
tion, selon le chef, de proposer
«une cuisine de saison, authen-
tique, raffinée mais accessible ».
L'ensemble hotel-restaurant sa-

larie 20 personnes (8 pour'hé-

bergement, 6 en cuisine, 6 en
salles) qui vont travailler dans
cet établissementde 1500m? a
l'architecture influence Artnou-
veau dans un décor moderne,

design, joliment coloré,  B.D.
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nous sommes con-
vaincus du poten-
tiel de notre hétel-
brasserie pour une
clientéle de particu-
liers mais aussi
d’affaires

Caroline Desgrippes,
direcirice.

L'OFFRE: 68 HOTELS DANS LE GERS, ET BIENTOT « LE DOMAINE DE BEAULEU» A AUCH
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LEchappée belle n'est p

as un hotel de chaine mais un établissementin-

¥

dépendant avecdes chambres toutes différentes/ Photo DDM, S. Lapeyrére.
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Avec 68 hotels, le Gers manque-t-
ilde chambres ? De belles cham-
bres, assurément... Mais ¢a s'amé-
liore.Pour preuve «laVilla Cahu-
zac », belle halte,d’ouverture
assez récente,a Gimont. Loffre
vas'améliorer aussisur Auch
avec l'ouverture en juin du « Do-
maine de Beauliel », un petit com-

" plexe hotelier (11 chambres) situé

a3minutes du centre-ville,che-
minde Lussan. On le sait (lire no-
tre édition du 2 février), Sébastien
Cailleay;bien connua Auch pour
ses talents de pongiste, et sacom-
pagne Karem Lagadec ont fait res-
taurer uneferme et ses dépen-
dances pouryouvrirun3ou4
étoiles.

Autre événement dans lavie hote-
liere gersoise, la renaissance de
«La Bastide » a Barbotan. Fermé
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depuis dixans, cet établissement
est dirigé par Eléonore Guérard,
fille d’Héleéne et de Michel Gué-
rard, le chef étoilé d’Eugénie-les-
Bains et responsable du dévelop-
pement commercial dela Chaine
thermale du soleildont dépend la
station de Barbotan. Apres deux
ans dechantier, « La Bastide » re-
nait avec 28 chambres quatre
étoiles et un restaurant égale-
ment haut de gamme dirigé parle
chefJérome Artiguebére, formé
notamment dans les cuisines de
Guérard.

LES PROJETS

Aces nouveautés pourrait s'en
ajouteruneaSamatanotun
projet d’hdtel dans un complexe
deremise enformeseraita
I'étude.

Al'étude aussi,mais dans un autre
domaine concernant beaucoup
d’hételiers gersois, de possibles
assouplissements des normes de
sécuritéincendie. Alors qu’un re-
port de trois mois (du 4 juillet au

4 novembre 20m) de [a mise en
conformité incendie des hotels de
5ecatégorie pourrait étre officia-
lisé ces prochains jours, « une nou-
velle réglementation moins
stricte » concernant les hétels de
moins de 20 chambres serait aussi
dans les tuyaux. Mais comme le
Syndicat départemental de I'ho-
tellerie, le président national Ro-
land Héguy se montre prudent
toutensoulignantqu’ilenva «de
lavie » de certains établissements,
pas tous améme de supporter les

lourds investissements liés a ces
nouvelles mises aux normes.




